
OUVERT JUSQU’AU 20  DÉCEMBRE

COMMANDE AU BAR
SERVICE À TABLE

Chapitre.
ÉPHÉMÈRECAFÉ



S O F T
2,50€
4,50€
3,00€
4,00€
5,00€
3,50€

Eau plate/pétillante 25cl
Eau plate/pétillante 50cl
Eau grenadine
Jus de pomme 
Jus d’orange pressé
Coca/Coca zero

5,50€
5,50€
5,50€
4,50€
4,50€

Ice Tea maison
Kombucha Ginger/Lemon
Kombucha Pêche/Yuzzu
Fever Tree Tonic
Ginger Beer

B O I S S O N S  C H A U D E S

Supplément :  
Espresso +1€
Lait d’avoine -  Gratuit
Sirop Vanille,  Caramel,  Chocolat,
Pumpkin +0,50€
Chantilly +0,50€ 
Marshmallow +0,50€

3,00€
3,50€
4,00€
3,50€
4,00€
4,00€
4,00€
4,50€
4,50€
5,00€
5,00€

Espresso 
Espresso macchiato
Double espresso 
Lungo/Allongé
Americano
Café filtre (V60)
Cappuccino
Latte 
Flat white (2x espressos)
Pumpkin Spice Latte
Mochaccino

4,50€
6,50€
3,00€
5,00€
5,50€
4,50€
4,50€
4,00€

Véritable Chocolat Chaud
Double Chocolat Chaud
Lait froid/chaud
Chaï Latte 
Matcha Latte
Infusion menthe fraiche
Infusion gingembre frais
Thé/Infusion 

Nos thés :  Breakfast Tea,  Earl  Grey,  
Thé Vert Jasmin, Chaï,  Rooibos,  Grand Calme,
Camomille Gingembre/Citron, 

Irish Coffee
Vin chaud

9,00€
5,00€

À accompagner de  nos  pât isser ies  maison 
disponibles  au comptoir  !  



ROUGE
A g r o n i k a  -  M o n t e p u l c i a n o  d ’ A b r u z z o
P r i m i t i v o  -  M a s s e r i a  A z z u r r a
L a  B a s t i d e  S t .  D o m i n i q u e  -  C a i r a n n e

BLANC
P r e i g n e s  l e  V i e u x  -  H a u t s  d e  M é d i a n
A g r o n i k a  -  T e r r e  d i  C h i e t i
C l i m a t  n ° 1  -  T o u r a i n e - O i s l y

Vedett Blonde (5.2%)
Vedett Extra White (4.7%)
Duvel (8.5%)

B I È R E S
4,50€
4,50€
5,00€

Aperitivo Spritz
Elderflower Spritz
Panda Gin Tonic
Dark & Stormy
Cuba Libre

C O C K T A I L S  
10,00€
12,00€
13,00€
12,00€
12,00€

Amaretto 
Amaretto Citron
Whiskey
Rhum brun 
Genepi 
Irish Coffee

S P I R I T U E U X
6,00€
7,00€
9,00€
9,00€
7,00€
9,00€

Chouffe IPA (9%)
Cherry Chouffe (8%)
Chouffe Sans Alcool (0.4%)

5,50€
5,50€
4,50€

Flûte Prosecco Brut
Bouteille Prosecco Brut

8,00€
35,00€

B U L L E S
Mimosa (Prosecco/Orange)
Bouteille Chant d’Éole

1 0 €
6 9 €

V I N S

 6 , 0 0 €
/
/

2 8 , 0 0 €
3 2 , 0 0 €
3 6 , 0 0 €

 6 , 0 0 €
/
/

2 8 , 0 0 €
3 0 , 0 0 €
3 6 , 0 0 €

Soutenez  notre  projet  en déposant
un chouette  avis  sur Google



JUSQU’AU 20 DÉCEMBRE

À la Carte

DE S S ER T S

Glace Vanille,  Chocolat noir  fondu et  Chantil ly  
Dame Blanche - 7€

Fromage,  Saucisson et  Crackers  italiens
Assiette Apéro - 11€

Fromage avec salade et  ketchup
Comfy Toasty - 12,90€

Soupe Butternut, Coco, Gingembre - 9€
Accompagné de toasts  au beurre -  Suppléments :  fromage +3€

AP ÉRO

Patisseries du jour

Duo de Crêpes

Fromage savoyard,  Coppa, Oignons rouges 
Pinsa Savoyarde - 21€

Saumon fumé, Crème fraiche,  Mozarella,  Jeunes Pousses  d’épinard,  Aneth
Pinsa Saumon - 25€

Pesto,  Mozzarella,  Tomates,  oignons rouges,  Jeunes pousses  d’épinard,
Graines de tournesol,  Crème balsamique

Pinsa Verde - 21€

Suppléments :  Glace vanille +3€, Chantilly +0,50€ 

TOA S T I E S

Mozzarella,  Coppa, Pesto,  Tomates,
Épinard avec salade

Jolly Toasty - 15,90€

Brie,  Cranberry,  Épinard avec salade
Winter Toasty - 14,90€

Filet  de Dinde,  Cranberry,  Fromage,  Oignons
frits ,  épinard avec salade 

Merry Toasty - 16,90€

P I N S A S

- Au comptoir

Sucre,  Cassonade ou Confiture - 9€
Nutella - 10€
Caramel Beurre Salé - 10€


